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IBEROSTAR

HOTELS & RESORTS





NOTA DE PRENSA

NAVIDADES EXQUISITAS EN IBEROSTAR
· Un año más, IBEROSTAR celebra la Navidad de la manera más especial. La compañía ha diseñado diferentes propuestas navideñas que incluyen menús exclusivos para celebrar las fiestas de 2016 de la manera más deliciosa. 
· IBEROSTAR Las Letras Gran Vía, en Madrid, o IBEROSTAR Grand Hotel Mencey, en Santa Cruz de Tenerife, pueden ser opciones idóneas para disfrutar de unas fiestas diferentes. 
Madrid, 7 de noviembre de 2016. Las vacaciones de Navidad están cada vez más cerca y encontrar un plan distinto no parece sencillo. Apetecibles menús, el mismo champán que se sirvió en el Titanic o el clima templado de las Islas Canarias son algunas de las razones para elegir IBEROSTAR.  
Las navidades son sinónimo de invierno y mal tiempo. Sin embargo, huir del frio peninsular puede ser una buena decisión e IBEROSTAR Grand Hotel Mencey en Santa Cruz de Tenerife el escenario perfecto para relajarse y disfrutar de unas navidades distintas.   
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Este emblemático hotel pone a disposición de sus huéspedes un paquete especial de Navidad por 496€ para 2 personas que incluye alojamiento en habitación doble para dos personas la noche del 24 de diciembre, desayuno, comida buffet de Navidad y además, la cena de Gala de Nochebuena. Entre las propuestas del chef para esa cita pueden encontrarse “Bola de Navidad de foie y pistacho con perlas de Moscatel y coulisse de cerezas”, “Consomé de perdiz con verduritas ecológicas” o, por ejemplo, “Gallo de San Pedro con cuscús de espelta regado con salsa de caña al limón”. 
El menú de la noche del 31 de diciembre será también muy apetecible con platos como  “Medallones de langosta sobre carpaccio de kumato”, “Huevo campero trufado a baja temperatura” o “Suprema de lubina salvaje sobre ragú de setas, pilpil de algas y salicornias en tempura”. 
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Para los que el calor de las islas no resulte atractivo y prefieran quedarse en la capital, IBEROSTAR Las Letras Gran Vía, situado en el corazón de la Gran Vía madrileña, permite vivir una experiencia más tradicional. 
El 25 de diciembre su exclusivo restaurante Al Trapo ofrecerá una comida típica navideña. El menú propuesto comenzará con una copa de cava y seguirá con exquisitos platos como “Almejas con espinacas salteadas con piñones”, “Gamba blanca a la sal con caviar de cítricos”, y también el tradicional “Pavo de Navidad con su guarnición de verduras crocantes y cremoso de patata”. 

El 31 de diciembre, se celebrará en este hotel una gran cena de Gala compuesta por los platos más elegantes, entre otros: “Ostra escabechada en cava con toques de tomillo limonero”, “Cremoso ligero de boletus con huevo a baja temperatura crujiente y ralladura de trufa negra” o “Cordero asado y reposado sobre un salteado de setas de temporada y espárragos trigueros con fondo oscuro de ave”. Además, durante la cena se servirá vino de primerísima calidad y para recibir el año se ofrecerá una copa de champagne Henrry Abele, espumoso de la misma bodega que el degustado a bordo del Titanic. 
En Navidad y también Fin de Año, IBEROSTAR Las Letras Gran Vía ofrece a los más pequeños menús infantiles completamente adaptados.
Nota al editor*
· Desde el siguiente enlace podrá descargar una selección de imágenes.
· Al final de este documento podrá encontrar el detalle de los menús de cada uno de los  hoteles. 
Acerca de IBEROSTAR Hotels & Resorts
IBEROSTAR Hotels & Resorts es la cadena hotelera vacacional fundada en Palma de Mallorca (Islas Baleares, España) por la familia Fluxà en 1986. Parte integrante del GRUPO IBEROSTAR, uno de los principales consorcios turísticos españoles y con más de 80 años de historia, IBEROSTAR Hotels & Resorts dispone en la actualidad de más de 100 hoteles de cuatro y cinco estrellas en 16 países de todo el mundo.
Para más información: iberostar.com
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Cena de Nochebuena – IBEROSTAR Grand Hotel Mencey
· Bola de navidad de foie y Pistacho con perlas de Moscatel y coulisse de cerezas.
· Consomé de perdiz con verduritas ecológicas.
· Gallo san Pedro con cuscús de espelta regado con salsa caña de limón y langostinos crujientes.
· Caipiriña de Mango.
· Lingote de poularda trufada con cremoso de apio nabo  y salsa de Moscatel.
· Semifrío de avellana, coco y glaseado de chocolate Guanaja.
· Mignardices navideñas.

Precio: 110€/persona (maridaje incluido)
Cena de Gala de Fin de Año – IBEROSTAR Grand Hotel Mencey
· Medallones de langosta sobre carpaccio de kumato, royal de cabracho y sorbete de pasión con sus contrastes.
· Crema de papa violeta, emulsión de tamarindos, carabineros y crujiente de garbanzos.
· Suprema de lubina salvaje sobre ragut de setas, pilpil de algas y salicornias en tempura.

· Nuestro caramelo de hibiscos con sorbete de lima y espuma de tónica.
· Lingote de wayu laqueado al perfume de cardamomo sobre cremoso de batata yema trufada y salsa de foie.
· Terciopelo de frambuesa, corazón de vainilla Veracruzana y bizcocho de aceite de oliva arbequina.
· Pettite four.
· Mignardices navideñas y uvas de la suerte.
Precio: 260€/persona (maridaje y cotillón incluidos)
Menú de Comida de Navidad Al Trapo – IBEROSTAR Las Letras Gran Vía
· Copa de cava de bienvenida Escofet Rosell 1731 Brut Nature.
· Crema de almejas con espinacas salteadas y piñones.
· Gamba blanca a la sal con caviar de cítricos.
· Cazuela de habitas tiernas guisantes con foie y fondo oscuro.
· El tradicional pavo de Navidad con su guarnición de verduras crocantes y cremoso de patata.
· Tarta de limón caramelizada con su helado de albedo.
Precio: 68€/persona
Cena de Gala de Fin de Año Al Trapo – IBEROSTAR Las Letras Gran Vía
· Ostra escabechada en cava con toques de tomillo limonero.
· Cremoso ligero de boletus con huevo a baja temperatura crujiente y ralladura de trufa negra.
· Alcachofas a la parrilla, nieve de queso mojonero y migas de pan de cristal crujientes.
· Bacalao confitado y hierbas aromáticas, caldo untuoso de pescado, pétalos de cebollitas.
· francesas y brotes de espinacas.
· Cordero asado y reposado sobre un salteado de setas de temporada y espárragos trigueros.
· con fondo oscuro de ave.
· Bizcocho de azúcar moscabado con whisky, café y helado de nata.
· Finca de Villatuerta Chardonnay D.O. Navarra.
· Conde de San Cristóbal D.O. Ribera de Duero.
· Copa de Champagne Henry Abelé.
Precio: 165€/persona (cotillón incluido)
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