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NOTA DE PRENSA
PÉREZ ARELLANO DISEÑA EL MENÚ DE MAYO 

DE IBEROSTARCHEF ON TOUR
· Iberostarchef on Tour estrena un nuevo menú para el mes de mayo. Fernando Pérez Arellano pone su creatividad al servicio de esta iniciativa de IBEROSTAR. El chef madrileño preparará tres cenas exclusivas en diferentes hoteles IBEROSTAR en República Dominicana, Cuba y México. 
· Con una estrella Michelin, F. Pérez Arellano propone un exquisito menú a base de una selección de productos propios de la gastronomía española. Los asistentes a estas exclusivas veladas podrán degustar “El huevo negro” y “All I Pebre”, entre otras propuestas.
Madrid, 6 de mayo de 2015. IBEROSTAR Hotels & Resorts vuelve a vestirse de gala con Iberostarchef on Tour durante el mes de mayo, esta vez de la mano del reconocido chef madrileño Fernando Pérez Arellano. Su apuesta es clara: sabores “made in Spain” con matices vanguardistas y una presentación cuidada que harán las delicias de los invitados más exigentes. 
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La selección de platos para esta velada promete no dejar indiferente a nadie. Los invitados podrán deleitarse con el plato más reconocido del chef español: “El huevo negro”, la combinación perfecta entre caviar de sepia y cebolla blanca. Para seguir abriendo apetito, Pérez Arellano propone una combinación de la tradición española y matices contemporáneos: “All I Pebre” a base de pulpo, patata, ajo y pimentón. No podía faltar en el repertorio gastronómico del chef, vieiras y mejillones en escabeche o “Arrós de Matança” con costras, manitas y hortalizas de la huerta. 
Pérez Arellano ha desarrollado la mayor parte de su carrera profesional en diferentes países, lo que le ha permitido adquirir una sólida formación y distintas  influencias gastronómicas. Como uno de los cocineros más reconocidos del panorama español, Pérez Arellano forma parte de la iniciativa Iberostarchef on Tour y recorrerá diferentes hoteles del Caribe y Mexico en el mes de mayo para mostrar lo mejor de su cocina.
La puesta de largo del chef será el próximo 8 de mayo con una cena en IBEROSTAR Grand Hotel Bávaro, un auténtico lujo en primera línea de playa con todos los servicios propios de The Grand Collection, máxima categoría de los hoteles IBEROSTAR. IBEROSTAR Parque Central, un moderno y exclusivo hotel con vistas inmejorables situado en pleno corazón de la Habana, será el 12 de mayo el escenario elegido para celebrar su segunda cena. Posteriormente, el 16 de mayo, en IBEROSTAR Grand Hotel Paraíso, se pondrá el broche final a las jornadas culinarias del chef madrileño en Iberostarchef on Tour. El elegante complejo cinco estrellas es un todo incluido diseñado para el disfrute sólo de los adultos. 
La iniciativa Iberostarchef on Tour cuenta con un total de 16 prestigiosos chefs: Dani García**, Ángel León**, Quique Dacosta***, Andoni Aduriz**, Nacho Manzano**, Marcos Morán*, Fernando Pérez Arellano*, Pepe Solla*, Jordi Cruz**, Pepe Rodríguez*, Paco Morales*, Fina Puigdevall**, Beatriz Sotelo*, Yolanda León*, Macarena de Castro* y Begoña Rodrigo “Top Chef España 2013”.
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Todas las novedades así como el calendario de Iberostarchef on Tour están disponibles en la página web de la iniciativa: www.iberostarchefontour.com.
* Nota al editor: 

· Podrá encontrar imágenes de los chefs participantes en Iberostarchef on Tour clicando aquí.   
Sobre IBEROSTAR Hotels & Resorts

IBEROSTAR Hotels & Resorts es la cadena hotelera vacacional fundada en Palma de Mallorca (Islas Baleares, España) por la familia Fluxà en 1986. Parte integrante del GRUPO IBEROSTAR, uno de los principales consorcios turísticos españoles y con más de 80 años de historia, IBEROSTAR Hotels & Resorts dispone en la actualidad de más de 100 hoteles de 4 y 5 estrellas en 16 países de todo el mundo.

Para más información: iberostar.com

Oficina de Prensa de IBEROSTAR

Edelman

Tel: +34 915560154   Fax: +34 917702966

Juan Salgueiro (juan.salgueiro@edelman.com) 

Alejandra Ruiz (alejandra.ruiz@edelman.com)

Clara de la Fuente (clara.delafuente@edelman.com)

Calendario del programa completo de Iberostarchef on Tour:

	CHEFS
	CHEF TOUR
	DÓNDE Y CUÁNDO

	DANI GARCÍA **
	Noviembre 2014
	Rep. Dominicana - 31 Oct.

Cuba – 4 Nov.

México – 8 Nov.

	ANGEL LEON **
	Diciembre 2014
	Rep. Dominicana – 4 Dic.

Cuba – 9 Dic.

México – 13 Dic.

	QUIQUE DACOSTA ***
	Enero 2015
	Rep. Dominicana – 16 Ene.

Cuba 20 – Ene.

México – 24 Ene.

	ANDONI ADURIZ **
	Febrero 2015
	Palma de Mallorca – 7 Feb.

	NACHO MANZANO **
	Marzo 2015
	México – 6 Mar.

Cuba – 10 Mar.

Rep. Dominicana – 13 Mar.

	MARCOS MORÁN *
	Abril 2015
	Rep. Dominicana – 17 Abr.

Cuba – 21 Abr.

México – 25 Abr.

	FERNANDO PÉREZ ARELLANO *
	Mayo 2015
	Rep. Dominicana – 8 May.

Cuba – 12 May.

México 16 May.

	PEPE SOLLA *
	Junio 2015
	Rep. Dominicana – 29 May.

Cuba – 2 Jun.

México – 6 Jun.

	JORDI CRUZ **
	Julio 2015
	Rep. Dominicana – 10 Jul. 

Cuba – 14 Jul.

México – 18 Jul.

	PEPE RODRÍGUEZ *
	Agosto 2015
	Tenerife – 29 Agosto

	PACO MORALES *
	Septiembre 2015
	Palma de Mallorca – 19 Sept

	MUJERES CON ESTRELLA

Fina Puigdevall 2*

Beatriz Sotelo 1*

Yolanda León 1*

Macarena de Castro 1*

Begoña Rodrigo “Top Chef España 2013”
	Octubre 2015
	Rep. Dominicana – 16 Oct.

Cuba – 20 Oct.

México – 24 Oct.
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