Entrantes

Entradas especiales del chef a su disposicion para
disfrutar en nuestro buffet

Platos principales

PAD THAI DE CAMARON Q
Fideos de arroz, camarones, salsa de pescado,
cacahuete, cebolleta, huevo y vinagre de arroz

ROLLITOS DE TERNERA MARINADOS Y
SALSA DE CACAHUATE

Rollos de solomillo de ternera marinado, relleno
de cebollas tiernas con salsa de cacahuate y
sésamo, servido con arroz blanco basmati

SALMON CON ENSALADA DE MANGO ®)
Lomo de salmon asado con aderezo Malayo de
guindilla y ensalada de mango y brotes

YAKIMESHI MIXTO. A ELEGIR:

POLLO, CAMARON, CERDO O RES
Con cebolla, pimiento rojo y verde, zanahoria,
champinon, zuchini, arroz, cebollino, salsa de
soyay jengibre

BOGAVANTE AZUL
RESPONSABLE O

En arroz de verduras, salsa de soja y sésamo

RIBEYE PRIME EN TIRAS
Con shiitake y verduras como un chop suey




WOK DE POLLO (YAKISOBA DE POLLO)
Cebolla, pimiento verde y rojo, fideo ramen,
pechuga de pollo, salsa de soja, sake, ajo,
cebollino y semilla de sésamo

WOK DE VERDURAS CON TOFU

Cebolla, pimiento rojo y verde, zuchini, repollo
morado, esparragos trigueros, champifon,
brécoli, tomate cherry, tofu, cebollino, jengibre,
salsa soja, salsa de ostras, aceite de sésamo y
semillas de amapola

WOK DE FIDEOS CON CAMARONES
Cebolla, pimiento rojo y verde, zuchini, brécoli,
fideos ramen, jengibre, ajo, salsa de ostras,
cebollino y semillas de amapola

Una seleccion de postres del chef esta a su
disposicion para disfrutar en nuestro buffet

GYOSAS
Col, salsa de soja, semillas de sésamo y
carne de cerdo

SURTIDO DE SUSHI (>
Maki de salmon, maki de atiin, maki de verduras
con queso crema y nigiri de tortilla

PAD THAI DE CAMARON (>
Fideos de arroz, camarones, salsa de pescado,
cacahuete, cebolleta, huevo y vinagre de arroz

WOK DE POLLO (YAKISOBA DE POLLO)
Cebolla, pimiento verde y rojo, fideo ramen,
pechuga de pollo, salsa de soja, sake, ajo,
cebollino y semilla de sésamo
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ALERGENO CRUDO VEGANO SIN GLUTEN PICANTE

Pregunte a su camarero cualquier duda sobre alérgenos.



Entrees

A chef special entrees
is available for you to enjoy in our buffet

Main course

SHRIMP PAD THAI (O
Rice noodles, shrimp, fish sauce, peanut,
scallion, egg and rice vinegar.

MARINATED BEEF ROLLS

AND PEANUT SAUCE

Marinated beef tenderloin rolls, stuffed with
spring onions, peanut and sesame sauce, served
with white basmati rice

SALMON WITH MANGO SALAD % (O
Grilled salmon tenderloin with Malaysian chili
pepper dressing and mango and sprout salad

MIXED YAKIMESHI. CHOICE OF
CHICKEN, SHRIMP, PORK OR BEEF (>
With onion, red and green bell pepper, carrot,
mushroom, zuchini, rice, scallion, soy sauce
and ginger.

LOBSTER O

In vegetable rice, soy sauce and sesame sauce

RIBEYE PRIME EN TIRAS
With shiitake and vegetables chop suey




CHICKEN WOK (CHICKEN YAKISOBA)
Onion, green and red bell pepper, ramen noodle,
chicken breast, soy sauce, sake, garlic, chives
and sesame seed

VEGETABLE WOK WITH TOFU

Onion, red and green bell bell pepper, zuchini,
purple cabbage, green asparagus, mushroom,
broccoli, cherry tomato, tofu, scallion, ginger,
soy sauce, oyster sauce, sesame oil and

poppy seeds

SHRIMP NOODLE WOK

Onion, red and green bell bell pepper, zuchini,
broccoli, ramen noodles, ginger, garlic, oyster
sauce, scallion and poppy seeds

A chef's selection of sweets is also available for
you to enjoy in our buffet

GYOSAS
Cabbage, soy sauce, sesame seeds, and
pork meat

SUSHI ASSORTMENT (°
Salmon maki, tuna maki, vegetable maki with
cream cheese, and tortilla nigiri

SHRIMP PAD THAI (°
Rice noodles, shrimp, fish sauce, peanut,
scallion, egg and rice vinegar

CHICKEN WOK (CHICKEN YAKISOBA)
Onion, green and red bell pepper, ramen noodle,
chicken breast, soy sauce, sake, garlic, chives
and sesame seed.
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ALLERGEN RAW VEGAN GLUTENFREE  SPICY

Please ask your waiter about any allergen doubt.



