La Palapita

PAIN DE MANIOC AU BEURRE D'AVOCAT

Onliccis

EMPANADA DE CARNE CEVICHE ACAPULCO AUX
Chausson farci de viandes CREVETTES
grillées Sauce tomate, oignon et avocat
EMPANADA FLORENTINA CHORIPAN
Chausson farci a la ricotta Pain, saucisse a ’ail, sauce
et aux épinards chimichurri
SALADE COMPOSEE ANTICUCHOS DE POULET
Tomate, oignon rouge, laitue Brochettes de poulet, poivron, S N
et vinaigrette oignon T

FILET DE DAURADE CUIT EN PAPILLOTE DANS UNE FEUILLE DE BANANIER
Tomate, oignon, poivron et vin blanc

COTE DE PORC FACON BANI
Miel, romarin

CORDON BLEU
Poitrine de poulet, jambon et fromage

ENTRANA AU CHARBON
Onglet de boeuf, sauce chimichurri

Tous nos plats principaux sont accompagnés de frites, de morceaux
de banane plantain frits et de légumes de saison grillés.

Desserds

CHEESECAKE AU DULCE DE LECHE ET NOIX DE COCO
GATEAU AU CHOCOLAT DOMINICAIN 70 % “ =
BRIOCHE PERDUE ACCOMPAGNEE DE GLACE VANILLE

FLAN A LA FARINE DE MAIS ET POP CORN CARAMELISE
BOL DE FRUITS DES CARAIBES
GLACE SUNDAE

Il est possible de commander certains plats sans gluten. Veuillez consulter
les options disponibles aupres du serveur.

NOUS VOUS REMERCIONS DE NOUS AIDER A CONSERVER LA LANGOUSTE!
Du 1er mars au 30 juin, nous respectons 'époque de reproduction de la langouste. C’est pourquoi
nous ne péchons pas et nous ne servons pas ce produit dans nos hoétels entre ces deux dates.




