
La Palapita

Vorspeisen

DORADO-FILET IN BANANENBLATT-PAPILLOTE
Tomate,  Zwiebel ,  Paprika,  Weißwein

SCHWEINERIPPCHEN NACH BANI-ART
Honig,  Rosmarin

CORDON BLEU
Hühnerbrust ,  Schinken,  Käse

GEGRILLTES FLANKSTEAK
Chimichurri- Sauce

Alle Hauptgerichte werden mit Pommes Frites, Tostones 
(frittierte Kochbananenscheiben) und saisonalem Grillgemüse serviert.

Hauptgerichte

Desserts
KÄSEKUCHEN MIT DULCE DE LECHE UND KOKOSNUSS

KUCHEN MIT 70 % DOMINIKANISCHER SCHOKOLADE

FRENCH TOAST MIT VANILLEEIS

MAISFLAN MIT KARAMELLISIERTEM POPCORN

KARIBISCHER OBSTTELLER 

EIS-SUNDAE IM GLAS

Einige Gerichte können auch glutenfrei zubereitet werden.
Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrem Kellner, bezüglich eventueller diätetischer Einschränkungen oder Bedenken.

VIELEN DANK FÜR IHREN BEITRAG ZUR ERHALTUNG DES HUMMERS!
In der Zeit vom 1. März bis zum 30. Juni respektieren wir die Brutzeit des Hummers und verzichten 

in unseren Hotels auf den Fang und die Verwendung von Hummern.

Aperitif
MANIOKBROT MIT AVOCADOCREME-BUTTER

EMPANADA DE CARNE
Klassische Empanada,  gefüllt 

mit  geschmortem Fleisch

EMPANADA FLORENTINA
Ricotta und Spinat

GEMISCHTER SALAT
Tomaten,  rote Zwiebeln und 

Salat  mit  Vinaigrette

ACAPULCO-GARNELEN-CEVICHE
Tomatensauce,  Zwiebel ,  Avocado

CHORIPAN
Knoblauchwurst mit  Chimichurri- Sauce

ANTICUCHO DE POLLO
Hühnchen- Spieß mit Paprika 

und Zwiebeln


