FRANZOSISCH

La Sibila

Vorspeisen

CAESAR SALAD
Romersalat, Caesar-Dressing, Parmesan
und Knoblauchcroutons

COCKTAIL MIIT SHRIMPS UND AVOCADO
Salat, Shrimps, Avocado begleitet
von Cocktailsauce

QUICHE LORRAINE
Herzhafte, gebackene Tarte mit Spinat und Kése

CREPE MIT GERAUCHERTEM LACHS

Hausgemachter, mit Orangenschale marinierter
Réucherlachs, Frischkése, alles in einer Crépe

ROGGENBROT-TOAST
MIT RUSSISCHEM SALAT

Gegrilltes Roggenbrot mit Kartoffelsalat
und Mayonnaise

Hauptspeisen

LACHSFILET
Gegrillter Lachs und griiner Spargel

FLAT IRON STEAK
Gegrilltes Flat Iron Steak mit Krduterbutter

RINDERFILET MIT GRUNEM PFEFFER

Gegrilltes Angus-Roastbeef mit Kartoffelpiiree
und Champignon

GELBFLOSSEN-THUNFISCH

Gegrilltes Thunfischfilet, Paprika
und konfierte Tomaten

IN KNOBLAUCH UND CHARDONNAY
SAUTIERTE GARNELEN

In Knoblauch und Wein sautierte Garnelen,
im Teigmantel

WV

VEGAN

TERES MAJOR STEAK
UND POMMES FRITES
Kleines Filet mit Pommes frites

und Petersilienol

HANCHEN AUF PROVENZALISCHE ART
Mit Krdutern gebratenes Hihnchen

RATATOUILLE
Eine kostliche und gesunde Option

LANGUSTE
VOM GRILL

Mit Beilage nach Wahl

RIB EVE PRIME IN EINER
DREI-PFEFFER-SAUCE
MIT CREME FRAICHE

Nachspeisen

SEMIFREDDO MIT ROTEN FRUCHTEN

Erdbeeren, Brombeeren und Himbeeren in
einem Semifreddo und seiner Konfitiire

KALTE SCHOKOLADENKUGEL
AUS DER KARIBIK

Dominikanische Schokolade, Sahne
und Waldfriichte

KASEKUCHEN MIT PASSIONSFRUCHT

Traditioneller Késekuchen und hausgemachte
Passionsfrucht-Konfitiire

WINDBEUTEL MIT CREME
Profiterole gefiillt mit Creme

TARTE TATIN

Mit Karamell iiberzogene Apfeltarte
aus dem Ofen

Einige Speisen konnen glutenfrei zubereitet werden.
Bitte erkundigen Sie sich beim Kellner nach den Allergenen der einzelnen Gerichte.

DANKE, DASS SIE ZUR ERHALTUNG DES HUMMERS BEITRAGEN!
Vom 1. Mérz bis zum 30. Juni respektieren wir die Paarungszeit der Hummer, indem wir dieses Produkt in unseren Hotels weder fangen noch servieren.
Stattdessen bieten wir Ihnen ein Produkt anderer Wahl an.



