
4 y 5 de septiembre de 2026 
RESTAURANTE EL CENADOR
Un exclusivo viaje culinario y sostenible  
que celebra la cocina canaria a través 
de un refinado menú degustación de la 
raíz al tallo, armonizado con una 
excepcional selección de vinos locales 
de la bodega Altos de Trevejo.

PRIMERA EXPERIENCIA 
GASTRONÓMICA EN 
TENERIFE DEL 
GALARDONADO CHEF 
JOSÉ PIZARRO

PVP: 140 € por persona.
Plazas limitadas.

RESERVE YA:
MIRREC@IBEROSTAR.COM
(+34) 922 71 68 68



MENÚ PICA PICA
Pan del obrador del hotel

Jamón
Queso canario

Croquetas de plátano y jamón

ENTRANTES
Salpicón de pulpo

con berros y tomates de Tenerife
Scotch egg de chorizo de perro canario

PLATOS PRINCIPALES
Cherne (pescado local), piña de millo y mojo verde

Presa ibérica, plátano y mojo picón

ACOMPAÑAMIENTOS
Papas arrugás
Ensalada verde

POSTRE
Quesillo, brevas, almendras y miel de palma


