





ENTRANTES

PAN DE MASA MADRE " N WlIGE
Sourdough bread ' ' ' £
Sauerteigbrot i i

ACEITUNAS ITALIANAS XXL

Italian olives o ;
italienische Oliven '

BRUSCHETTA L’ARTISTA (2 pz)

1 pz Pan de pizza tostado con ’roma’re cherry en rama y 1 pz pqn de pizza con
embutidos italianos mixtos.”

1 pz Toasted pizza bread with vine cherry tomatoes and 1 pz of pizza bread
with mixed Italian cold cuts. }

1 pz Pizzabrot mit Klrschfomafen an der Rispe und 1 Stiick Pizzabrot mit gemischten

italienischen Wurstwaren. AT

CROCCHE’ i s TAN .

Croqueta de patata rellena de mozzarella, pulled pork casero, parmesano

queso cheddar, hilos de'chile dulce, crujiente de pan de ajo, pimienta negra y rosa:.,
| 7

Potato croquétte filled with mozzarella, homemade pulled pork, Parmesan,

cheddar cheese, sweet chili threads, crispy garlic bread crumbs and black

and pink pepper, - {

Karfoffe”(rokeﬁe gefiillt mit Mozzare”a hausgemachfem Pulled Pork, Parmesan,

Cheddar. siifen’ Chili-Féden, knusprigen Knoblauchbrofbrdseln sowie schwarzem

und rosa Pfeffer.

PARMIGIANA

Milhojas de berenjena rebozada y frita, ragi de tomate napolitano, pan frito,
parmesano, queso provolone fundido, bechamel de pecorino y albahaca,
preparada segun la tradicion de la receta éé la abuela.

Layered fried breaded eggplant with Neapolitan tomato ragu, fried bread,
Parmesan, melted provolone cheese, pecorine ‘@and basil béchamel, prepared
according to the traditional grandmother’s recipe.

Geschichtete, panierte uncl frittierte Auberginen mit neapolitanischem Tomafenragu
frittiertem Brot, Parmesan, geschmolzenem Provolone,
Pecorino-Basilikum- Bechamelsauce, zubereitet nach traditionellem
Rezept der Grofimutter. 7
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400 €

400 €

9.00 €

950 €

‘1950 €1



ARANCINO = W | B 6.50 €
Bola de arroz rebozada y fritd con relleno de ragi de carne, gulsan’res y mozzarella,
servido con salsa de tomate, bechamel de parmesano y escamas de, tomate.

Breaded and fried rice ball filled with meat ragu, peas, and mozzare”a
served with tomato sauce, Parmesan bechamel cmd tomato flakes.

Panierte und frittierte Reiskugel-_gefﬁ”f mit Fleischragu, Erbsen und Mozzarella,
serviert mit Tomatensauce, Parmesan-Béchamelsauce und Tomatenflocken.

/

FRITTATINA MALLORQUINA © i \ 4 750 €

Frittatina de pasta rellena de bechamel y sobrasada con guanciale crujiente y miel.” «
|

Pasta fritter filled with béchamel and sobrasada, vyifh crispy guanciale and honey:.

Nudel-Frittatina, gefﬁ"f mit Béchamel und Sobrasada, mit knusprigem Guanciale und Honig.

y {

MONTANARA PULLED PORK ! A 1 : 850 €

Pequeiia pizza frita y al horno con pulled pork casero, mayonesa de jalapefio,
queso filatino, salsa de queso cheddar, salsa barbacoa’y patatas crunchy.

1/
Small fried and baked pizza with homemade pulledpork jalapeiio mayo, filatino cheese

cheddar cheese sauce, BBQ sauce, and crunchy potatoes.

Kleine frifﬁerfelu.nd gebackene Pizza mit Pulled Pork;’:la'lap_\eﬁ'.o-Mayonnaise, Filatino-Kdse,
Cheddar-Késesauce, BBQ-Sauce und 'knusprigen Kartoffelnj

MONTANARA CLASICA i cRo 650 €

Pequeiia pizza frita con ragi de tomate napolitano, parmesano albahaca
y dceite de oliva virgen extra.

Small fried pizza with Neapolitan tomato, ragi sauce, parmesan.
basil and extra virgin olive oil.

Kleine frittierte und gebackene Pizza mit Pulled Pork, Jalapefio-Mayonnaise,
Filatino-Kése, Cheddar-Kédsesauce, BBQ-Sauce und knusprigen Kartoffeln.

FOCACCIA | B | 950 €

Masa de pizza con aceite de oliva virgen extra y orégano.
Pizza dough with extra virgin olive oil and oregano.

Pizzateig mit extra nativem Olivensl und Oregano.
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BURRATA CON TABLA DE EMBUTIDOS it : ko 20.50 €

Burrata con tabla mixta de embutidos artesanales, pan de masa madre y aceitunas.

Burrata with a mixed board of arfisan'al cured meafs, sourdough bread and olives.

Burrata mit einer gemischten Platte qus handwerkhch hergesfe"fen Wurstwaren, S
auerteigbrot und Oliven. §
BURRATA SPECIAL f; : ; g 19.50 €
(Puedes pedir doble burrata con un extra de solo € 6). Padellino M4, pizza crujiente
de doble coccién con tomate datterino del Vesuyio, ajo, rucola fresca, tomate cherry,
jamén serrano de Parma, ldmina de parmigiane, pecorino rallado, orégano,
aceite virgen extra y una burrata. i
(Can request double burrata for just an extra €6). Double-baked crunchy pizza padellino
with Vesuvian datterino tomatoes, garlic, fresh arugula cherry tomatoes,
Parma serrano ham, parmesan shces grated pecormo oregano, extra virgin olive ail,
and a burrata on top. : o5 4 :

p e .
(Du kannst doppelte Burrata fiir nur 6.00€ extrd bestellen). Doppelt gebackenes,
knuspriges Padellino-Pizzabrot mit Datterino-Tomaten vom Vesuv, Knoblauch,
frischem Rucola, Cherrytomaten, Parma-Serrano-Schinken; Parmesanscheiben,
geriebenem Pecorino, Oregano, nativem Olivenél extra und einer Burrata obendrauf.s

{/
L

OPERA DI VITELLO TONNATO 7o L 21.50 €

Finas lonchas de roast-beef de angus cocinado a baja 'rem[;iera’rura con salsa de atun,
mostaza 'de Dijon, alcaparras, sal Maldon y aceite de olivel virgen extra.
. ' ¢ S NEY
Thin slices of Angus roast beef cooked at low temperature, with tuna sauce,
Dijon mustard, capers, Maldon salt, and extra virgin olive oil.

Diinne Scheiben Angus Roastbeef, bei niedriger Temperatur gegart, mit Thunfischsof3e, I
Dijon-Senf Kapern Maldonsalz und extra nativem Olivenél.

"4

PATANELLA PULLED PORK

Patatas fritas caseras gratinadas con pulled pork casero, mozzarella Fundlcla
cheddar, jalapefio y salsa barbacoa

1950€

/

Homemade fries gratinated with homemade pulled pork, melted mozzarella,
cheddar, jalapefio and barbecue sauce

Selbstgemachte Pommes Frites iiberbacken mit Pulled Pork, geschmolzenem Mozzarella,
Cheddar, Jalapefios und BBQ-Sauce 1
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PIZZAS GOURM ET ‘.

L'ARTISTA "CHEF CARLO MELUCCl" Ny : EF Ay 20.50 €
Pizza rellena de mozzarella, philadelphia y ricula. Acabada con |qmon

serrano de'Parma, laminas de parmesano, ensalada con vinagreta, !

tomate cherry en rama, vinagre balsamico glaseado y aceite de aliva virgen extra

Pizza filled with mozzarella, cream cheese and rocket salad. Finished with
Parma serrano ham, parmesan flakes, salad with vinaigrette, cherry tomato,
glazed balsamic vinegar and extra virgin olive oil |

Pizza gefiillt mit Mozzarella, Phila’aelphia und chbla. Abgerundet calt Parmaschinken,
Parmesanbléttchen, Salat mit Vindigrette, Kirschtomaten am Zweig;.Balsamico-Reduktion

und extra nativem Olivenél”
|

BUD SPENCER < ' 20.50 €
Base de crema de pimientos rojos de Mallorca, mozzqrella chorizo picante,
salami spianata picante, salchicha artesanal napolitana, parmesano, albahacaq,
perla de mozzarella Fior di latte/y aceite ‘de oliva virgen extra
: ' A
Base of Mallorcan red pepper cream, mozzarella /spicy chorizo, spicy salami spianata,
Neapolitan artisanal sausage, parmesan basil, smoked buffalo mozzarella pearl,
and extra virgin olive oil. . ')

Basis aus Mallorca-Paprikacreme, Mozzarella, scharfem Chorizo, scharfem Salami
Spianata, neapolitanischer handwerklicher Wurst, Parmesan; Basilikum,
Mozzare”a-Per’e Fior di Latte und extra nativem Olivenél :

PULLED PASSlON ' A .-,) 22.00 €
Pulled pork caséro, crema de queso cheddar, mozzarella, pimientos salteados,
mayonesa de jalapefio, salsa barbacoa, tomate deshidratado, sésamo blanco,
cebollino, albahaca y aceite'de oliva.virgen extra

Homemade pulled pork, cheddar cheese cream, mozzarella, sautéed peppers,
jalapefio mayo, BBQ sauce, dehydrated fomafo white sesame, chives, basil,
and extra virgin olive oil. )
i
Selbstgemachtes Pulled Pork, Cheddar-Kdsecreme, Mozzarella, sautierte Paprika, ; g
Jalapeiio-Mayonnaise, BBQ-Sauce, dehydrierte Tomaten, weifle Sesamsamen,
Schnittlauch, Basilikum und extra nativen Olivensl
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MODIGLIANI 7 B /e ’ gL 20.50 €
Base de crema de pistacho, mozzarella, racula, mortadella, limon,

granos de pistacho, ldminas de parmesano, albahaca, perla de mozzare"a

Fior di latte y aceite de oliva virgen extra

Pistachio cream base, mozzarella, rocket salad, morfade”a lemon pistachio grains,
parmesanflakes, basil, smoked mozzare”a pearl and extra virgin blive dil

Basis aus Pistaziencreme, Mozzare”d Rucola, Morf'ade”a Zifron'e' Pisfaziokernen,
Parmesanbldattchen Basilikum, Mozzare”a Perle Fror di Lattée und éxtra
nativem Olivensl ‘

CARAVAGGIO/TARTUFO - ! 2250 €

Base de crema de trufa, mozzarella, jamén York, champifiones, parmesano, albahaca,
perla de mozzarellq Fior di latté y aceite de oliva virgen extra
£ |

Truffle cream base, mozzarella, ham mushrooms, parmesan basil. smoked mozzarella
pearl and extra virgin olive oil } Iy AF '

" { ’ ' ! J
Basis aus Triiffelcreme, Mozzarella, York-Schinken, Champignons, Parmesan,
Basilikum, Mozzarella-Perle Fior di Latte und extra nativem Olivensl!

| ' A

MASSIMO TROISI ' ' 20.50 €
Base de mozzarella, tomate seco del Vesuvio, filetes de atun, cebo||c1 roja,
aceitunas verdes/de Gaeta, polvo de aceitunas negras, oregano albahaca,
perla de mozzarella Fior di latte y acelfe de oliva virgen, e)gtra
Mozzarella base, Vesuvio's dried fomafé, tuna sfeaks, -rgH onion,
Gaeta green olives, black olives powder, oregano, basil smoked mozzarella pearl
and extra virgin olive oil

Basis aus Mozzarella, getrockneten Vesuvio:-Tomaten, Thunfischfilets,
roter Zwiebel Gaeta-Oliven, schwarzem Olivenstaub, Oregano, Basilikum,
Mozzarella-Perle Fior di Latte und extra nativem Olivensl

47

MARILYN MONROE : 20.50 €. A

Base de nata, mozzarella ahumada, queso de‘cabra, ricula, parmesano, miel,
T
nueces, albahaca, perla de mozzarella Fior di latte y aceite de oliva virgen extra

Cream base, smoked mozzarella, goat cheese, rocket salad, parmesan, honey,
walnuts, basil smoked mozzarella pearl and extra virgin olive oil

Basis aus Sahne, gerduchertem Mozzarella; Ziegenkése, Rucola, Parmesan, Hohig,
Walniissen, Basilikum, Mozzarella-Perle Fior di.Latte und extra nativem Olivensl
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CARLO VERDONE/CARBONARA N3 v Bk 21.50 €
Base de crema de queso pecorino, mozzarella, guanciale y pimienta negra.

Acabada con crema de yema de huevo pasteurizada, pecorino rallado,

parmesano, guanciale crujiente, perejll perla de mozzarella Fior di latte

y aceite de oliva virgen extra s
Pecorino cheese cream base. mozzarella guanciale and black pepper. Finished

with pasteurized egg yolk cream, grafecl pecorino cheese, parmesan, crispy guanciale,

parsley. smoked mozzarella pearl and extra virgin ohve oil

Basis aus ‘Pecorino-Késecreme, Mozzarella, Gua_ncidle und schwarzem Pfeffer.
Abgerundet mit einer Paste’aus pasteurisiertem Eigelb, geriebenem Pecorino,
Parmesan, knusprigem Guanciale, Petersilie, Mozzarella-Perle Fior di Latte
und extra nativem Olivensl| i

Hhag
L
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PIZZAS CLASICAS

REGINA MARGHERITA ' et VR 1450 €
Base de tomate, mozzarella, albahaca y aceite'de oliva virgen extra’’

Tomato base, mozzarella, basil and extra virgin olive oil

Basis aus Tomatensauce, MozzarellaBasilikum und extra nativem Olivensl

I

BOTTICELLI i/ . 1450 €

Base de salsa de tomate daHermo c|e| Vesuvio’, cuo alcaparras; acelfunas negras,
anchoas, oregano albahaca y qcel’re de oliva virgen extra

Tomato ‘datterino del Vesuvio” sauce base, garlic, capers, black olives, anchovies,
oregano, basil and extra virgin olive) oil !

Basis aus ,Datterino del Vesuvio-Tomatensauce, Knoblauch, Kapern, schwarze Oliven,
Sardellen, Oregano, Basilikum und extra nativem Olivensl

i\ {

TOTO/MARGHERITA DI BUFALA D.O.P. § ' 18.50 €
Base de tomate, mozzarella de bufala D.O.P. parmesano albahaca
y aceite de oliva virgen extra
| i)
Tomato base, buffalo mozzarella D.O.P. (controlled designation of origin),
parmesan, basil and extra virgin olive oil
Basis aus Tomafensauce Mozzarella di Bufala D.O.P. Parmesan Basilikum

und extra nativem Olivensl i {5 )

i/

LAURA PAUSINI/ YORK Y QUESO GRan . 16.50 €

Base de tomate, mozzarella, jamén York, albahaca y aceli'e de oliva virgen extra

Tomato base, mozzarella, ham, basil and extra virgin olive oil

4

Basis-aus Tomatensauce, Mozzarella, York-Schinken, Basilikum und extra nativem Olivensl

VANVITELLI/6 QUESOS ) 1900 €

Base de nata, queso provolone, mozzarella, mozzarella ahumada, queso azul,
parmesano, queso pecorino rallado, albahaca’y aceite de oliva virgen extra
o

‘

Cream base, provolone cheese, mozzarella, smoked mozzarella, blue cheese, parmesan
grated pecorino cheese, basil and extra virgin olive oil

Basis aus Sahne, Provolone, Mozzarella, ‘gerduchértem Mozzarella, Blauschimmélkése,
Parmesan, geriebenem Pecorinoy Basilikum und extra nativem Olivensl
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DE SICA l” N ¥ £y
Base de tomate, mozzarella, jamén York, champifiones, albahaca  *
y aceite de'oliva virgen extra : i)

Tomato base, mozzarella, ham, mushrooms, basil and extra virgin olive oil
Basis aus Tomatensauce, M.t;zzare”a,:iYork-Schinken, Champignons,
Basilikum und extra nativem Oh'veniil

RAFFAELLO/VEG ETARIANA

Base de tomate, mozzarella, verduras de ’remporada orégano, albahaca

y aceite de oliva virgen extra
|

Tomato base, mozzarella, seasonal vegetables, oregano, basil and extra virgin olive oil

Basis aus Tomatensatice,/ Mozzarella, saisonalem Gemiise, Oregano, Basilikum

und extra nativem Olivenél ‘ Y O

GIANNI MORANDl/BOLOGNESE A TN

Base de salsa bolofiesa casera (100% carne de vacuno), mozzare"a ahumada,
parmesano, albahaca y aceite de oliva virgen extra 'l

|

Homemade Bolognese sauce base (100% beef), smoked mozzare”a parmesan,
basil and extra virgin olive oil | .;
Basis aus hausgemachter Bolognese Squce (100X% Rmdfle'dch) geréuchertem
Mozzarella, Parmesan Basilikum : g AR

i ! ] ': v,
MICHELANGELO/CAPR|CC|OSA
Base de tomate, mozzarella, jamén York, aceitunas negras, alcachofas, champifiones,
orégano, albahaca y aceite de oliva virgen extra
Tomato base, mozzarella, ham, black olives; artichokes, mushrooms, oregano,
basil and extra virgin olive oil 'f
Basis aus Tomatensauce, Mozzarella, York-Schinken, schwarze Oliven, Arhschocken
Champignons, Oregano, Basilikum i extral nahvem Olivensl
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16.50 €

17.00 €

1850 €

1850 €

.
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i f ;

SOPHIA LOREN I R Wl
Base de tomate, mozzarella.ahumada, chorizo picante, queso azul, *
parmesano, albahaca y aceite de oliva virgen extra R

Tomato base, smoked mozzarella, splcy chorizo, blue cheése. parmesan
basil and extra virgin olive oil e J

o ;
Basis aus Tomatensauce, gerduchertem Mozzarella) scharfem Chorizo,
Blauschimmelkése, Parmesan, Basilikum und extra nativem Olivensl

4

VITTORIO GASSMAN

Base de ricotta, tomate seco del Vesuvio, L s ahumada,
salami dulce napoletano, parmesano, pimienta negra, albahaca
y aceite de oliva virgen extra }

Ricotta (fresh cheese) base, Vesuvio's dried tomato, smoked mozzarella,

Neapolitan sweet salami, parmesan, black pepper, basil and extra virgin olive oil
b ] \ 1 . : .

Basis aus Ricotta, getrockneten Vesuvio-Tomaten; gerduchertem/Mozzarella,

stifiem neapoln‘amschen Salami, Parmesan, schwarzem Pfeffer, Basilikum

und extra nativem Olivensl g

DANTE

Base de tomate, mozzarella, pollo, cebolla roja, bacon; champ.mones
sesamo negro, salsa barbacoq, albahaca y aceite de oliva virgen extra

Tomato base mozzarella, chicken, red onion, bacon mushrboms black sesame
barbecue sauce! basil and extra virgin olive bil £

Basis aus Tomatensauce, Mozzarella, Hihnchen, rotem Zwiebel, Speck,
Champignons, schwarzem Sesam, BBQ-Sauce, Basilikum und extra nativem Olivensl

e

PINO DANIELE

Base de tomate, jamén serrano de Parma, tomate cherry, rucula, orégano,
perlas de mozzarella, albahaca y aceite de oliva virgen extra

Tomato base, Parma serrano ham, cherry tomato, rocket salad, oregano, /
By
mozzarella pearls, basil and extra virgin olive oil

Basis aus Tomatensauce, Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola, Oregano,
Mozzarellaperlen, Basilikum und extra nativem Olivensl
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19.00 €

18.50 €

20.00 €






i f ;

CALZONE FRITTO NAPOLETANO N3 v I,
Relleno de tomate, mozzarella'ahumada, salami dulce napoletano,

ricotta y pimienta negra. Frito y acabado con ragu de tomate nopollfcmo
parmesano y albahaca -

Filling with tomato, smoked mozzarella, Neapohfan sweet salami,
ricotta (fresh cheese) and black pepper. Fried and finished with
Neapolitan tomato ragti sauce, parmescm and basnl

Gefiillt mit Tomaten, geraucherfem Mozzarella neapohfamschem Sﬁﬁsalami,
Ricotta und schwarzem Pfeffer Frittiert und abgerundet mit
Neapolitanischer Tomatensauce, Parmesan und Basilikum
CALZONE STALLONE |
Relleno de pulled pork casero, mozzarella ahumada y cheddar. Acabado
con parmesano, queso provolone fundido, pan crujiente al ajo
y aceite de oliva virgen extra ‘ LR
Filling with homemade pulled pork, smoked mozzarella and cheddar.
Finished with parmesan, melted provolone cheese, garlic crispy bread
and extra virgin olive oil : 5

| 4
Gefiillt mit selbstgemachtem Pulled Pork, geréuchertem Mozzarella und Cheddar.
Abgerundet mit Parmesan, geschmolzenem Provolone knusprrgem Knoblauchbrot
und extra natiyem Blivehsl ; Ao
CALZONE DE SICA A
Relleno de tomadte, mozzarella, jamén York, champmones ‘albahaca
y aceite de oliva virgen extra

Filling with tomato, mozzarella, ham,. mushrooms, basil and extra virgin olive oil
Gefiillt mit Tomaten, Mozzarella, York Schmken Champignons, Basilikum

und esfra nativem Olivers) ’
i

CALZONE DANTE

Relleno de tomate, mozzarellq, po||o cebolla ro;a bacon y champifiones. /
Acabado con sésamo negro, salsa 'barbacoa y albahaca

Filling with tomato, mozzareélla, chicken, red onion, bacon and mushrooms.
Finished with black sesame barbecue sauce and basil

Gefiillt mit Tomaten, Mozzarella, Héhnchen, rotem Zwiebel  Speck und Champignons.' I'

Abgerundet mit schwarzem Sesam, BBQ-Sauce und Basilikum

lartista.es

19.50 €

21.00 €

1850 €

e B

1950 €






PASTA FRESCA

Toda la pasta esta dlspomble famblen en Gorro, nues’rro p|a’ro hecho con + 400 €
masa de pizza para afadir'mds gusto a tu experiencia '
All pasta is also available in Gorro, our dish made with plzza dough
to enhance your experience . » -

i 4

Alle Pastasorten sind quch als‘Gorro erhdltlich, unser Gericht aus Pizzateig,
das deinem Erlebnis noch mehr: Geschmack ver|e|h’r /

7

Opcién Sin Gluten con spagi:le’rh’ o gnocchi | g + 300 €
Gluten-Free Option with spaghetti or gnocchi’

Glutenfreie Option mit Spag-heﬂi oder Gnocchi

LASAGNA L'ARTISTA | 1 SR IR - 1950 €

Pastd fresca casera con ragu a la bo|onesa (‘100% carne de vacino), bechamel,
queso provolone, parmesano, pecorino romano, perejil 'y crujiente de pan al ajo

b i'
Fresh homemade pasta with ragu a la bolofiesa (100% beef). bechamel,
provolone ¢cheese  parmesan cheese, pecorino romano, parsley and crunchy garlic bread

Hausgemachfe Histhe Pasta mit Bolognese-Ragui (100% . RmJHelsch) Bechamel,
Provolone-Kése, Parmesan, Pecorino Romano, Petersilie | qnd knusprigem Knoblauchbrot
RAVIOLI HOMEMADE f LR T 19.50 €
Pasta caserd rellena de ricotta y crema de setas poreini a la trufa.
Servida-con ‘parmesano, crema de setas porcini a la' trufa y champifiones

e B

Homemade pasta filled with ricotta (fresh cheese) and truffle porcini mushrooms cream.
Served with parmesan, truffle porcini mushrooms cream and mushrooms

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Ricotta Und Triiffel-Porcinicreme.
Serviert mit Parmesan; Triiffel-Porcinicreme und Champignons

- —

AMATRICIANA ' g : _ 1750 €
Disponible con bucatini o rigatoni. Salsa de tomate “datterino del Vesuvio’,

guanciale, queso pecorino, guindilla, parmesano, cebolla y nduja

(sobrasada italiana picante). ' o

Available with bucatini o rigatoni. Tomato ‘datterino del Vesuvio  sauce, guanciale,

pecorino cheese, chili pepper, parmesan, onion . and nduja (spicy Italian sobrasada)

Verfiigbar mit Bucatini oder Rigatoni. Tomatensauce . Datterino del Vesuvio’, Guaﬁcic;le,
Pecorino-Kése, Chilischoten, Parmesan, Zwiebel und Nduja (wiirzige italienische Salami).

lartista.es
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SORRENTINA = N | fil 17.00 €
Disponible con gnocchi +3.00 € o rigatoni. Salsa de tolnate *Hatkdild dal Vesuvio”,
mozzarella, parmesano, albahaca y aceite de oth virgen extra., . '

Available with gnocchi +3.00 € o rigatoni. Tomato ‘datterino del’ Vesuwo sauce,
mozzarella, parmesan, basil and exfrq virgin ohve onl '

Verfiigbar mit Gnocchi + 3.00 €'.°d,é; Rigatoni. Tomatensauce "Datterino del Vesuvio’,
Mozzarella, Parmesan, Basilikum und extra nativem Olivensl.

TROFIE CARBOROJA "LA ZOZZONA" | & = L . 18.50 €
Salsa de tomate del Vesuvio con sofrito de cebolla; guanciale crujiente, 5

yema de huevo, queso pecorino, parmesano, pimienta negra y aceite de oliva virgen extra
Vesuvius tomato sauce with onién soffritto, crispy guanciale, egg yolk pecorino cheese,
parmesan, black pepper, and extra virgin olive oil

Tomatensauce vom Vesuvio mit Zwiebel-Sofritto, knusprigem Guanciale, Eigelb,

Pecorino-Kése, Parmesan, schwarzen Pfeffer\undextra nativem Olivensl

BOLOGNESE | 5 100 €

Disponible con spaghetti, gnocchi +3. OO € o rigatoni. Ragi de carne 100% de vacuno
(seleccion, propia de’carne, cocinada segiin la tradicién napoh’rana)

y aceite de oliva virgen extra i
Available with spaghetti gnocchi +3.00 € o rigatoni. Meat dagt sauce 100% beef -
(own selection.of meat cooked accorchng to the Neapohfah tradition)

and extra virgin olive oil iy B

Verfiigbar mit Spaghetti Gnocchi + 3.00 € oder Rigatoni. Ragu aus Fleisch 100%
Rindfleisch (aus eigener Auswahl von Fle:sch nach neapolitanischer Tradition zuberen‘ef)
und extra nativem Olivenél ‘“

PESTO CON BURRATA o I9'.l00 €

Disponible con spaghetti, rigatoni o trofie. galsa de pesto de albahaca, media burrata,
tomate seco del Vesuvio, nueces, parmesano.y aceite de oliva virgen extra.

- —

Available with spaghetti rigatoni o trofie. Basil pesto sauce, half burrata,
Vesuvio's dried tomato,; walnuts, parmesan and extra virgin olive oil

Verfiigbar mit Spaghetti, Rigatoni oder Trofie. Basilikum-Pesto-Sauce, lhalbe Burrata,
getrocknete Vesuvio-Tomaten ‘Walniisse. Parmesan und extra nativem Olivenél’

¢ 4
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CARBONARA Flae N " £k 17.00 €
Disponible con rigatoni, spaghetti o bucatini. Salsa carbonara con . .
guanciale ¢rujiente, yema 'de huevo, queso pecarino, parmesano, plmlenfa negra
y aceite de oliva virgen extra :

Available with rigatoni, spaghetti o bucatini. Carbonara sauce wn‘h crispy guanciale,
egg yolk, pecorino cheese. parmescm black pepper and extra virgin olive oil
Verfiigbar mit Rigatoni, Spaghefh oder Bucatini. Carbonara- Sauce mit knuspngem
Guanciale, Eigelb, Pecorino-Kése, Parmesan schwarzem Pfeffer -,

und extranativem Olivensl

¥

FRUTTI DI MARE - ! 2450 €

Disponible con spaghetti. Almejas, mejillones, tintorera, gambas,
calamares, ’roma’re cherry, aceité de oliva virgen extra y perejil

|
Available with spaghetti. Clams, mussels blue shcu:k prawns, squnds
cherry tomato, extra virgin olive oil and parsley |17
Verfiigbar mit Spaghetti. Venusmusc_heln, Mi_ésmuschel’n, Blauhai,
Garnelen, Tintenfische, Kirschtomaten, extra natives Olivendl. und Petersilie

.
. <
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ENSALADAS

¥

i ' ¥

CAPRI G N3 : Fil
Ensalada mixta, filetes de atin, cebolla roja, maiz, verduras mixtas, ’rOma’re cherry,
tomate seco del Vesuvio, aceitunas verdes de Gaeta, queso feta, vmagrefq caserq,
pan tostado y polvo de aceitunas negras

Mixed salad, tuna steaks, red onion, corn, mixed wegefables cherry tomato,
Vesuvio's dried tomato, Gaeta gteen olives, fetd cheese, homemade vindigrette,
toasted bread and black olives powder

Gemischter Salat, Thunfischfilets, rofe Zwiebel, Mais, gemischtes Gémiise,

Kirschtomaten, getrocknete Vesuvio-Tomaten, griine Gaeta-Oliven, Feta-Kése,

hausgemachfes Vinaigrette’ gerdstetes Brot und Olivenstaub

ISCHIA : }

Ensalada mixta con canénigos, fomate cherry, qguaca’re gambas fritas crujientes,

ceviche de citricos, aderezo de aceite de sésamo, salsa de soja y jugo de jengibre

Mixed salad, cherry tomato, chicken tempura, Thai dréssing, mango and black sesame
; \ /" j

Gemischter.Salat, Kirschtomaten, Tempura Hahnchen Thai Sauce Mango

und schwarzer Sesam : 5

POSITANO

Ensalada mixta, tomate cherry, pollo en tempura, sa|sc| i'hcu mango y sesamo negro

Filling with tomato mozzarella, ham, mushrooms, basil a'ndkxfra virgin olive oil

f

Gefiillt'mit Tomaten, Mozzarella, York- Schmken Champlghons Basilikum
uhd extrd nativem Olivensl

lartista.es

19.00 €

20.50 €

17.50 €
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e B



HAMBURGUESAS =

¥

TERENCE HILL BURGER =~ N3 4 Bk
Pan casero con masa madre, hamburguesa de ternera 180gr, lechuga, mayonesa
ahumada casera, tomate, mozzarella, cebolla caramelizada, bacon crujiente

y pepinillo, acompafiado con patatas 'FfIfClS caseras '

Homemade sourdough bread, 180gr beef hambun;ger, lettuce,
homemade smoked mayonnaise, tomato, mozzarella, caramelized onion| crispy bacon
and pickle, accompanied with homemade fries

Hausgemachtes Sauerfeigbr&fcher{i 180 g Rinderhackburger| Salat’, |

hausgemachte rauchige Mayonncuse Tomaten, Mozzarella, karamellisierte Zwiebeln,
knuspriger Speck und Gewiirzgurke, serviert mit hausgemachfen Pommes Frites
JOHNNY DEPP BURGER '
Pan casero con masa madre, hamburguesa de ’rernera 180gr, pulled pork casero,
jalapefio, mozzarella’y cheddar, qcompqnado 'con qua’ras fritas caseras

Homemade sourdough bread 180gr beef hamburger homemade pulled pork jalapefio,
mozzarella and cheddar, accompanied with hgme’made fries '

Hausgemachtes Sauerteigbrétchen, 180 g Rinderhackburger hausgemachtes Pulled Pork,

Jalapeiios, Mozzarella und Cheddar, serviert mit hausgemachten Pommes Frites

lartista.es

19.50 €

2150 €

.
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POSTRES | |

PIZZARTISTA DE NUTELLA -~ RV EiS f 1550 €

Pizza rellena de Nutella y acabada con chocolate blanco y nata
Pizza filled with Nutella and finished with white!chocolate and crédrﬁ

Pizza gefiillt mit Nutella und verziertmit weifer Schokolade und Sahne

I

GRAFFA CASERA (it 950 €

Donut napolitano frito, tebozato en azicar y acabado con Nufe”a Y dhocolate blandg
Fried Neapolitan donut, battered in sugar and finished with Nufe”a and white chocolate;

Frittierter neapolitanischer Donut, in Zucker gewdilzt und verfeinert mit Nutella
und weiBBer Schokolade, *

GRAFFA CASERA DE PISTACHO f 10.50 €

Donut napolitano frito, rebozado en azucar y acabado con crema

de pistacho y chocolate blanco : ' 1

l: /"

Fried Neapolitan donut, battered in sugar and finished with plsfach:o cream
and white chocolate : 5

| %
Frittierter neapolitanischer Donut, in Zucker gewdélzt und verfemerf mit
Pistaziencreme und weif3er Schokolade it

TIRAMISU 4 | Ly i 50 €
TIRAMISU DE'NUTELLA | S 850 €
CHEESECAKE DE NUTELLA . 750 €}
CHEESECAKE DE FRUTOS ROJOS/ “ . 1s0€
CHEESECAKE DE OREO 4. 750 €
CHEESECAKE DEKINDER "+ (K9 500 €
CHEESECAKE DE PISTACHO | o kY lGen,e
7
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" Gnocchi de mas







BEBIDAS

CANIA ESTRELLA DAMM
JARRA ESTRELLA DAMM
CLARA

JARRA CLARA

SHANDY ¥
JARRA SHANDY P
COPA DE SANGRIA ol
COPA DE SANGRIA DE CAVA
SANGRIA IL

SANGRIA DE CAVA 1L
CORONA

ROSA BLANCA

VOLLDAMM

ESTRELLA DANMM SIN ALCOHOL
PERONI NASTRO AZZURRO
NESTEA

FANTA NARANJA

FANTA LIMON

SPRITE

COCA COLA

COCA COLA ZERO
AQUARIUS LIMON
AQUARIUS NARANJA

AGUA SIN GAS 0.50

AGUA CON GAS 050

TONICA

lartista.es
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3.50 €
5.00 €
350 €
5.00 €
3.50 €

5.00 €

< /700 €

8.00 €
25.00 €
30.00 €

450 €

450 €

450 €

350 €

450 €

3.80 €

380 € .
' 380 €

380 €

380 €
380 €

3.80 €
3.80 €
350 €
490 €

380€ 7/
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