MUSEO

ENTRADAS
STARTERS

MESA DE ANTIPASTO
ANTIPASTI

FOCACCIA DE ACEITUNAS ¥
OLIVE FOCACCIA

FOCACCIA DE ROMERO &
ROSEMARY FOCACCIA

ACEITUNAS MARINADAS
MARINATED OLIVES

ACEITE DE OLIVO EXTRA VIRGEN
EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL

VINAGRE BALSAMICO
BALSAMIC VINEGAR

TOMATE DESHIDRATADO
MARINADO CON ROMERO
SUN-DRIED TOMATOES
MARINATED WITH ROSEMARY

PROSCIUTTO

QUESO GORGONZOLA ()
GORGONZOLA
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COPPA PARMA
QUESO PROVOLONE ()

QUESO GOUDA [)

TOMATE BOLA CON ACEITE
DE OLIVO
TOMATO WITH OLIVE OIL

PRINCIPALES
MAINS

SPAGHETTI CARBONARA & @) ()
Guanciale, huevo y parmesano
Guanciale, egg and parmesan

SPICY RIGATONI VODKA $ &) () 4 (2

Crema, tomate, chile y parmesano
Cream, tomato, chili and parmesan

SPAGHETTI CACIO E PEPE % @ []
Crema, queso pecorino, parmesano
y pimienta negra

Cream, pecorino and parmesan

and black pepper

RAVIOLI BOSCO & @ ()

Salchicha italiana, champifiones, crema,
nueces, parmesano y aceite de trufa
Italian sausage, mushrooms, cream,
walnuts, parmesan and truffie oil

RAVIOLI MUSEO & @ ()5
Ravioli relleno de ricota y espinacas,
salsa de tomate, langosta y albahaca
Ricotta and spinach-filled ravioli,
tomato sauce, lobster and basil
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LASAGNAE (T

Costillas de res, salsa de tomate

y mozzarella

Beef ribs, tomato sauce and mozzarella

CANNELLONI FLORENTINO % (e)) D S
Espinacas, champifiones, salsa de tomate
y queso de almendra

Spinach, mushrooms, tomato sauce

and almond cheese

SALMON SALTIMBOCA & () =«
Salmén fresco, salmén ahumado

y mantequilla de hierbas frescas
Fresh salmon, smoked salmon

and fresh herb butter

SEA BASS PORTOFINO $ @ o O
Camarones, almejas, vino blanco

y salsa de mantequilla

Shrimp, clams, white wine and butter sauce

PETTO DI POLLO AL LIMONCELLOO
Limoén confitado, alcaparras, ajo,

cebollay pollo

Candied lemon, capers, garlic, onion

and chicken

ossoBuco £ T

Jarrete de ternera estofada con vino
tinto y pasta pappardelle

Braised veal shank with red wine
and pappardelle pasta

RIBEYE SPINALIS #() T
Salsa de gorgonzola
With gorgonzola sauce

CONTORNI >
Brocoli con patatas asadas al romero y ajo
Broccoli with roasted potatoes, rosemary
and garlic

EXCLUSIVO
EXCLUSIVE

SHORT RIB AL VINO TINTO
(500 GRAMOS)* [)

Costilla de res cocinada lentamente
por mas de 12 horas en vino tinto,
vegetales y puré rustico de papa

RED WINE BRAISED SHORT RIB

(17.64 ONZAS) MXN $500

Beef rib slow-cooked for over 12 hours
in red wine, with vegetables and rustic
mashed potatoes

LANGOSTA A LA PARRILLA
(600 GRAMOS)* = ()

Langosta a la parrilla, risotto

de limén y vegetales

GRILLED HALF LOBSTER (21.17 onzas)
MXN $700

Grilled lobster, lemon risotto,

and vegetables

ESPECIAL
SPECIAL

TOMAHAWK STEAK PRIME ()

(1000 GRAMOS)

A la parrilla, mantequilla de ajo y tomillo,
con papas a la francesa

Tomahawk Steak (2.2 Ibs) PRIME

MXN $1500

Grilled, with garlic and thyme butter,
served with french fries

* Estos platillos son exclusivos y estan disponibles

sin costo adicional para los huéspedes del Iberostar
Selection Paraiso Maya Suites. Para los huéspedes del
Iberostar Selection Paraiso Lindo, estos platillos tienen
un coste extra.

* Enjoy these exclusive dishes, available at no extra
charge for guest of Iberostar Selection Paraiso Maya
Suites. these dishes are available at an additional cost.
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MENU PARA NINOS
CHILDREN’'S MENU

PASTA A LA MANTEQUILLA,

TOMATE O ALFREDO %) ©
Elige tu salsa favorita y disfruta

de una pasta suave y sabrosa
Choose your favorite sauce and enjoy
a smooth and tasty pasta

PUNTAS DE RIB EYE A LA PARRILLA

CON PAPAS A LA FRANCESA %
Trocitos jugosos de carne a la parrilla
acompanados de crujientes papas fritas
Juicy grilled beef pieces served with crispy
fries

ESCALOPAS DE POLLO CON PAPAS

A LA FRANCESA &

Delicados filetes de pollo empanizados
con papas a la francesa

Tender breaded chicken fillets served

with french fries

POSTRES
DESSERTS

TIRAMISU & ()

Queso mascarpone, galletas de bizcocho,
café y chocolate

mascarpone cheese, sponge cookies,
coffee and chocolate

CANNOLI &{)
Queso ricotta y pistachos
Ricotta cheese and pistachios

!
PROFITEROL & ()

Nata de hojaldre y chocolate
Pastry cream and chocolate

GELATO % ()

Moras salvajes
Wild berries
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Gluten - Gluten
Crustaceos - Crustaceans
Huevos - Eggs

Pescado - Fish

Leche - Milk

Frutos de cascara - Nuts
Apio - Celery

Moluscos - Molluscs
Picante - Spice

Si usted tiene alguna intolerancia, por favor
informe a nuestro personal.

Please inform our staff if you suffer from
any food intolerances.

iGRACIAS POR CONTRIBUIR A LA CONSERVACION

DE LA LANGOSTA!

Del 1 de marzo al 30 de junio, respetamos la época
de reproduccion de la langosta no pescando

ni sirviendo este producto en nuestros hoteles

por lo que se ofrecerd un producto sustituto.

THANK YOU FOR CONTRIBUTING TO LOBSTER
CONSERVATION!

From March 1st to June 30th, we respect the lobster
breeding season by not fishing or serving this product
in our hotels, so a substitute product will be offered.

O
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NUESTRO INGREDIENTE SECRETO

PESCADO Y MARISCO DE
ORIGEN RESPONSABLE

Priorizamos productos que ayuden a proteger
los océanos y las comunidades pesqueras

/—\_/

OUR SECRET INGREDIENT?

RESPONSIBLY SOURCED
FISH AND SEAFOOD

We prioritise products that help support
the ocean and fishing communities



