
Appetizers 
Entradas 
	
 
Nigiri catch of the day, yellow  
chili paste, black quinoa and  
chili pickle 
Nigiri de pesca del día, pasta 
de ají amarillo, quinoa y encurtido 
de chile

Tuna nigiri, japanese BBQ  
and avocado pickle
Nigiri de atún, BBQ japonés 
y encurtido de aguacate

Sashimi plate tuna, salmon, 
namachi and masago caviar
Sashimi atún, BBQ japonesa 
y encurtido de aguacate

California roll with prawn,  
cream cheese, cucumber
and sesame seeds
California roll con camarón, 
queso crema, pepino y sésamo
 

Cream cheese roll,
salmon and avocado	
Roll de queso crema, 
salmón, y aguacate

Negitoro maki- tuna roll, green onions 
and tobiko wasabi caviar 
Negitoro maki- roll de atún, cebollas  
verdes y tobiko wasabi caviar 

Kiniro 
Dinner | Cena



 
Fried banana maki, crab meat, 
banana, wasabi cream cheese, 
avocado and panko 
Maki de plátano frito, carne
de cangrejo, plátano, queso crema
de wasabi, aguacate y panko 
 
 
Beef nigiri, tenderloin, tomato jam 
and chimichurri 
Nigiri de res, lomo, mermelada 
de tomate y chimichurri
 
 
From the sea 
Octopus, crab, spicy mayo, fried sweet
potato and chili pickle 
Del mar
Pulpo, cangrejo, mayonesa picante, 
boniato frito y encurtido de chile
 
 
Angus beef rice pot, wakame and fried nori 
Angus beef, arroz blanco, wakame
y alga nori frita
 
 
Sunomono 
Cucumber, avocado, radish,  
black sesame and rice vinegar 
Sunomono
Pepino, aguacate, rábano, 
sésamo negro y vinagre
de arroz 
 
 

Soup 
Sopa 
Shiro miso soup, rice paper, wakame 
seaweed, tofu, mixed vegetables, 
wasabi,green onions, sesame seeds 
Sopa shiro miso papel de arroz, alga wakame, 
tofu, verduras mixtas, wasabi, cebollas verdes 
y semillas de sésamo



Main courses 
Plato principal 
 

Niwatori no kushiyaki 
Chicken breast, green asparagus,  
teriyaki sauce, sesame
Niwatori no kushiyaki
Pechuga de pollo, espárragos verdes, 
salsa teriyaki y sésamo 
 

New York yakitori 
New york steak, enoki and chimichurri 
New york steak, enoki y chimichurri 

Kinki curry fish, sustainably fished bass, 
yellow curry, sweet potato and pine
Kinki con pescado al curry, pesca del día, 
curry amarillo, boniato y piñones 

Salmon spicy teriyaki, black sesame 
seeds, chive, rice and jasmine rice 
Añade nuestras clásicas papas 
a la francesa a cualquiera 
de tus platillos

 

Desserts 
Postres
 
Mochis 

Sorbet 
Sorbete
 
Green tea cakes
Bizcocho de té verde 



Plant based 
Vegano  

Appetizers 
Entradas 
 
Plant based california maki, 
avocado, cucumber, asparagus 
and tofu cream cheese  
California maki plant based, 
aguacate, pepino, espárragos 
y queso crema de tofu 
 
 
Yasai moriawase - tempura 
avocado, cucumber, asparagus 
and tofu cream cheese  
Yasai moriawase - tempura 
Aguacate, brócoli, zanahoria, 
espárragos, setas y salsa ponzu

 

Main courses 
Plato principal 
 

Tofu katsu
(Japanese mushroom shitake vegan steak)
Crispy fried breaded tofu steak,  
sesame seeds, sweet teriyaki 
and steamed jasmine rice 
Filete de tofu empanado crujiente,
semillas de sésamo, teriyaki dulce
y arroz jazmín al vapor



Plant based huramaki roll 
Rice noodle,shitake mushrooms,  
carrots, hoisin soy sauce and steam rice 
Fideos de arroz, setas shitake, zanahorias,  
salsa de soja hoisin y arroz al vapor.

Veggie robatayaki, mushrooms of the day, 
Shiitake mushrooms, broccoli, green 
asparagus, baby pumpkin, garlic dip  
and spicy mayo 
Veggie robatayaki, setas shiitake y del día, 
brócoli, espárragos verdes, calabacita,  
salsa de ajo y mayonesa picante



 
Please inform our staff if you suffer 
from any food intolerances.

 Si usted tiene alguna intolerancia,  
por favor informe a nuestro personal. 


