
Starters 
Entradas 
	
 
BISQUE 
Lobster soup 
Sopa de langosta

SOUPE À L’OIGNON 
French onion soup gratinée
Sopa de cebolla francesa gratinada

THON MI CUIT 
Seared tuna, cucumber salad 
and parsley oil
Atún sellado, ensalada de pepino
y aceite de perejil

PATÉ DE CAMPAGNE 
Country pâté, cornichons
and dijon mustard
Paté campestre, pepinillos
y mostaza dijon

MOULES MARINIÈRES 
Black mussels in white wine	
Mejillones negros al vino blanco

Es Palau 
Dinner | Cena



Main course 
Plato fuerte 
FILET DE BOEUF SAUCE AU POIVRE 
Beef tenderloin, black pepper 
cream sauce and french fries 
Solomillo de ternera, salsa de crema 
de pimienta negra y papas a la francesa

 

CÔTE D’AGNEAU BOHÉMIENNE 
DE LÉGUMES 
Lamb rack mixed vegetables 
and rosemary sauce with potato grati
Costillar de cordero en salsa mixta
de verduras y romero, gratinado 
de patata
 

CONFIT DE CANARD 
Duck leg confit, orange sauce, 
mashed potato and mesclun 
Muslo de pato confitado, salsa 
de naranja, puré de patata y mezclum 
 
 
COQ AU VIN 
Braised chicken thighs in red wine, 
carrots, mushrooms and potatoes 
Muslos de pollo estofados en vino tinto, 
zanahorias, champiñones y patatas

SAUMON MORNAY
Grilled salmon, mushrooms, asparagus,
bacon and white mornay sauce
Salmón a la plancha, champiñones,
espárragos, bacon y salsa mornay blanca 
 

POISSON BLANC
White fish filet, sauteed spinach
and saffron sauce 
Filete de pescado blanco, salteado
de espinacasy salsa de azafrán



LANGOUSTE
Buttered tail with lemon caviar sauce
and mixed vegetables 
Cola a la mantequilla con salsa
de caviar de limón y verduras mixtas

LES FRITES 
Add our classic french fries 
to any of our dishes 
Añade nuestras clásicas papas 
a la francesa a cualquiera 
de tus platillos

 

Desserts 
Postres
 
FROMAGE DE CHEVRE 
Goat cheese and caramelized beets 
Queso de cabra y remolacha 
caramelizada

TARTE TATIN 
Apple tarte tatin and vanilla 
ice cream 
Tarta tatin de manzana 
y helado de vainilla

FONDANT AU CHOCOLAT
Molten chocolate cake
and coffee ice cream 
Tarta de chocolate fundido
y helado de café 
 
 
MILLE-FEUILLE
AUX FRUITS ROUGES 
Red berries, chiboust cream
and puff pastry 
Frutos rojos, crema chiboust 
y hojaldre

CRÈME BRÛLÉE
Vanilla crème brûlée 
De vainilla



Plant based 
Vegano 

 
 
Starters 
Entradas  
HARICOTS VERTS TARTARE TOMATE 
String beans and tomato tartare	
Judías verdes y tartar de tomate
 

Main course
Plato fuerte 
CHOU FLEUR TRUFFE
NOIRE ET RATATOUILLE 
Roasted cauliflower, black truffle
and ratatouille 
Coliflor asada, trufa negra y ratatouille
 



 

Please inform our staff if you suffer 
from any food intolerances. 

Si usted tiene alguna intolerancia,  
por favor informe a nuestro personal.


