STEAKHOUSE PRIME RIB

EL RANCHO

CORTES | STEAKS

ENTRANTES | APPETIZERS

CLASICA ENSALADA CESAR PREPARADA
EN LA MESA

CLASSIC TABLESIDE CAESAR SALAD () &
Lechuga romana, aderezo césar, queso
parmesano y crutones de pan al ajo.

Romaine lettuce, caesar dressing, parmesan,
and garlic croutons. ;

COCTEL DE CAMARON DEL CARIBE
CARIBBEAN SHRIMP COCKTAIL =
Salsa coctelera de pifa.

Pineapple cocktail sauce.

FLOR DE CEBOLLA FRITA
CRISPY BLOOMING ONION (O
Servida con mayonesa de chipotle.
Served with chipotle mayonnaise.

PAPA AL HORNO

BAKED POTATO (&
Verduras, champifiones y queso vegano.
Vegetables, mushrooms, and vegan cheese.

TARTAR DE BETABEL Y CALABAZA

BEET & SQUASH TARTARE ‘&

Betabel, calabaza, limon, alcaparras,
cilantro,cebollas, salsa soja y brotes.

Beets, squash, lime, capers, cilantro, onions,
SOy sauce, and sprouts.

TACOS DE RIB EYE
RIB EYE TACOS

Tortilla de maiz, guacamole y cebolla tatemada

Corn tortilla, guacamole, and charred onion.

PASTA ALFREDO CON CAMARONES CAJUN -

CAJUN SHRIMP ALFREDO PASTA 0¥

Pasta Fetuccini con Salsa Alfredo con camaron

Cajun Estilo Louisiana.
Fettuccine with Louisiana-style Cajun shrimp
Alfredo sauce.

FLAT IRON STEAK 170 grs / 6 oz
FLAT IRON STEAK 6 oz (170 g)

NEW YORK NEW YORK 300 gr /11 0z
NEW YORK STRIP 11 0z (300 g)

PETITE FILETE170 gr / 6 0z
PETITE FILET 6 oz (170 g)

DEL COSTILLAR | RIBS

SHORT RIB BRASEADO 200 gr
BRAISED SHORT RIB 7 oz (200 g)

COSTILLA DE CERDO ST LOUIS STYLE
200gr/ 7oz
ST. LOUIS-STYLE PORK RIBS 7 0z (200 @)

USDA CHOICE RIB EYE STEAK 300 gr / 11 oz
USDA CHOICE RIB EYE STEAK 11 0z (300 g)




AVES | POULTRY

MEDIO POLLO A LA PIMIENTA LIMON
HALF LEMON PEPPER CHICKEN

PESCADO | FISH

SALMON CHILENO

180 gr / 60z 6 120gr / 40z
CHILEAN SALMON <«

6 0z (180 g) or 4 oz (120 g)

STIR FRY DE BROCOLI Y ANACARDOS
“PLANT BASED”

BROCCOLI & CASI:!EW STIR-FRY
“PLANT-BASED” &

‘Chicharo plano, champifones, pimientos,
arroz integral.

Snow peas, mushrooms, bell peppers,
and brown rice.

:

EXCLUSIVO
EXCLUSIVE™

ANGUS PORTERHOUSE 350 gr
ANGUS PORTERHOUSE 12 oz
(350 9)

COLA DE LANGOSTA CARIBENA
A LA PARRILLA
GRILLED CARIBBEAN LOBSTER

QIL@

ACOMPANANTES | SIDES

PAPAS A LA FRANCESA
FRENCH FRIES

ENSALADA MIXTA ADEREZO DE LA CASA
MIXED GREEN SALAD WITH HOUSE DRESSING
PURE DE PAPA AL AJO

GARLIC MASHED POTATOES

VEGETALES A LA PARILLA
GRILLED VEGETABLES (&

MAC & CHEESE () ¢

ESPINACAS A LA CREMA Y AJO
CREAMED SPINACH WITH GARLIC [

SALSAS | SAUCES

SALSA DE PIMIENTA VERDE
GREEN PEPPER SAUCE

QUESO AZUL
BLUE CHEESE ()

CHAMPINONES
MUSHROOMS

CHIMICHURRI A LAS FINAS HIERBAS
HERB-INFUSED CHIMICHURRI ‘£

JACK DANIEL'S BBQ

SALSA PICANTE DE CHILE TATEMADA
SMOKY ROASTED CHILE HOT SAUCE »»

*Estos platillos son exclusivos y estan disponibles sin costo
adicional para los huéspedes del Iberostar Selection Paraiso Maya
Suites. Para los huéspedes del Iberostar Selection Paraiso Lindo,
estos platillos tienen un costo de MXN $700.

Enjoy these exclusive dishes, available at no extra charge for guests
of Iberostar Selection Paraiso Maya Suites. For guests of Iberostar
Selection Paraiso Lindo, these dishes are available for MXN $700.



ESPECIALES | SPECIALS

COLA DE BOGAVANTE A LA PARRILLA
GRILLED LOBSTERTAIL MXN $700

TOMAHAWK MXN $1,500

POSTRES | DESSERTS

PASTEL DE QUESO CON SALSA
DE FRUTOS DEL BOSQUE
CHEESECAKE WITH BERRY SAUCE @ 8®

BROWNIES CON SALSA DE CHOCOLATE
CALIENTE

BROWNIES WITH WARM CHOCOLATE SAUCE
(©¥

PIE DE MANZANA HECHO EN CASA
HOMEMADE APPLE PIE

TRUFAS VEGANAS (SELECCION DE 3)

VEGAN TRUFFLES (SELECTION OF 3) SR
Trilogia de trufas veganas con un toque cremoso
y exquisito sabor a chocolate.

A trio of creamy vegan truffles with exquisite
chocolate flavor.

MENU PARA NINOS | KIDS' MENU

ENSALADA DE LECHUGAS Y TOMATE
LETTUCE AND TOMATO SALAD

CACEROLA DE MACARRONES CON QUESO
MACARONI & CHEESE CASSEROLE () ¥

MILANESA DE RES CON PAPAS

A LA FRANCESA

BREAD-CRUMBED BEEF CUTLET WITH
FRENCH FRIES

MINI HAMBURGUESA DE QUESO
MINI CHEESEBURGER ()

% Gluten - Gluten

() Leche-Mik

@ Huevo - Egg

< Picante-Spicy

<A Pescado - Fish

% Crustaceos - Crustaceans
Q) Frutos secos - Nuts
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NUESTRO INGREDIENTE SECRETO

PESCADO Y MARISCO DE
ORIGEN RESPONSABLE

Priorizamos productos que ayuden a proteger
los océanos y las comunidades pesqueras

/\/

OUR SECRET INGREDIENT?

RESPONSIBLY SOURCED
FISH AND SEAFOOD

We prioritise products that help support
the ocean and fishing communities

Algunos platillos se pueden hacer libres de gluten.

Pregunte a su mesero por alérgenos en los alimentos.

iGracias por contribuir a la conservacion de la langosta!

Del 1 de marzo al 30 de junio, respetamos la época de reproduccion
de la langosta no pescando ni sirviendo este producto en nuestros
hoteles por lo que se ofrecera un producto sustituto.

Some of our dishes can be accommodated to be gluten-free.Please
ask your waiter if you have.any dietary restrictions or concerns.
Thank you for contributing to lobster conservation!

From march 1st to june 30th, we respect the lobster breeding season
by not fishing-or serving tmg product in our hotels, so a substitute
product will be offered




