FRANCES

La Sibila

ENSALADA CESAR TERES MAJOR STEAK
CON PAPAS FRITAS

Pequeno filete con papas francesas
y aceite de perejil

Clasica ensalada césar, lechuga crujiente, bacon,
queso parmesano y anchoas con costrones
de pan de ajo

COCTEL DE CAMARONES POLLO A LA PROVENZAL
Y AGUACATE Pollo asado a las finas hierbas

Lechuga, camarones, aguacate acompaiado
de salsa rosa RATATOUILLE VY

Una opcién deliciosa y saludable
QUICHE LORRAINE

Pastel de cebolla, tocineta , verdura y crema
gratinado

CREPE DE SALMON AHUMADO LANGOSTA

Salmén ahumado y marinado en casa A LA PARRILLA
con corteza de naranja, queso crema y todo
dentro de una crepa

Con guarnicidn a elegir

RIB EYE PRIME EN SALSA
TOSTADA DE PAN DE CENTENO DE 3 PIMIENTAS CON CREMA

CON ENSALADA RUSA

Pan de centeno parrillado, con ensalada
de papa y mayonesa

Postres

Platos p[’incipa]es SEMIFRIO DE FRUTOS ROJOS

Fresas, moras y frambuesas en semifrio

R con su mermelada
LOMO DE SALMON

Salmon a la parrilla con esparragos verdes ESFERA ERIiO DE CHOCOLATE

DEL CARIBE

IRON FLAT STEAK Chocolate dominicano, crema

Flat iron asado al Josper con mantequilla Paris y frutos del bosque

FILETE DE RES CHEESECAKE DE CHINOLA

A LA PIMIENTA VERDE Pastel de queso al estilo tradicional,
Solomillo de ternera angus, asado al carbén con mermelada casera de chinola

con cremoso de patata y champifnones

CHOUX DE CREMA

ATUN ALETA AMARILLA Profiterol relleno de crema
Lomo de atun grillado, con pimientos

y tomates confitados TARTA TATIN

. Tarta de manzana asada al horno con caramelo
SALTEADO DE CAMARON

CON AJO Y CHARDONNAY

Camarones salteados con ajos, vino,
dentro de un buiiuelo

WV

VEGANO

Algunos platillos se pueden hacer libres de gluten (pregunte a su mesero)
Pregunte a su mesero por alérgenos en los alimentos

{GRACIAS POR CONTRIBUIR A LA CONSERVACION DE LA LANGOSTA!
Del 1 de marzo al 30 de junio, respetamos la época de reproduccion de la langosta no pescando ni sirviendo
este producto en nuestros hoteles por lo que se ofrecerd un producto sustituto.



